“coall”
PROSECCO DOC SPUMANTE

La spremitura soffice di uve Prosecco coltivate nella zona DOC Treviso rende
possibile |'ottenimento di uno spumante fruttato, floreale, fresco, che fa dell’
armonia la sua principale caratteristica.

Gradazione alcolica 11% vol

CARATTERISTICHE:

COLORE
paglierino scarico con riflessi verdognoli

OLFATTO
note di frutta esotica e di mela matura

GUSTO
armonico, sapido, di buona struttura

CONSERVAZIONE
si consiglia luoghi con poca luce, temperature trai 11 e 18 gradi

TEMPERATURA DI SERVIZIO
9 gradi consigliata

CONFEZIONE
da 12 bottiglie
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